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BEST OF TRIES

250 Tipps fiir die Stadt der Winde:
Cafés, Fischlokale, Weinbars, Konditoreien, Museen, Geschafte, Sonnenplatze
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HUTTEN-HITS

Die Einkehr in der Skihitte ist die schonste Nebensache beim Skifahren. Das Angebot an
Karntens Skipisten ist gro: Es gibt erfreulich viele ausgezeichnete und einige geniale.
Ausblick, Essen, Wirtsleute, Flair —alles perfekt.

ahr du schon ein paar Mal. Ich
gehe zuerst zum Rudi auf einen
Cappuccino®,
sich Astrid an diesem Skitag-Morgen.

verabschiedet

Sie wirmt sich statt vor der ersten Ab-
fahrt am Berg geniisslich bei Kaffee und
Croissant auf, wihrend ich die frisch
priparierten, noch fast menschenleeren
Pistenteppiche bei der Kornockbahn
auskoste. Besagte K-Alm von Sandra
und Rudi Strablegg auf der Turracher
Hohe ist eine der universellsten und
innovativsten Skihiitten weit und breit.
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»Unser Ziel ist, grofle Vielfalt unter ei-
nem Dach zu bieten. Deshalb gibt es
von friih bis spit das passende Ange-
bot*, erliutert der K-Alm-Chef.

Das Besondere an der K-Alm ist auch
ihre Lage direkt neben der Talstation
der Kornockbahn. In der Friih ist sie
Kaffeeanlaufstelle. Dann dank Ski-
Drive-in ideal fiir den schnellen Skifah-
rerhunger, weil man hier essen und trin-
ken kann, ohne die Ski abzuschnallen.
Natiirlich ist sie auch ganztigig klassische

OLIVER PICHLER

Skihiitte mit fliefendem Ubergang zum
Apres-Ski ab mittlerem Nachmittag.

Das mit dem ersten Cappuccino vor
dem Skifahren hat sich bei Astrid mitt-
lerweile eingebiirgert. ,Ein Kaffee in
der Morgensonne, etwa bei der Alten
Zollhiitte auf der Petzen oder der Gar-
nitzenalm am Nassfeld, ist fiir mich der
schonstmégliche Start in den Skitag®,
schwirmt sie, wihrend sie mich grof3-
ziigig bei den ersten Abfahrten alleine
ldsst.

efoto.com), Martin Hofmann
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Schnell - DAS Skihiitten-Motto

Astrids Kaffeewunsch und die oft schon am Vormittag gut
besuchten Hiitten lassen glauben, dass die Einkehr fiir vie-
le mehr als die schénste Nebensache, sondern vielmehr der
Genusshshepunkt des Skitags ist. Trotzdem scheint wihrend
der mittidglichen Rushhour in den Skihiitten nur ein Motto
zu gelten: SCHNELL. , Viele Skifahrer kommen leider voller
Hektik zu uns. Sie wollen schnell etwas trinken und essen. Da-
bei wirken sie getrieben davon, ihre teuren Skikarten bestmdg-
lich auszunutzen®, beschreibt eine Hiittenwirtin, die nicht ge-
nannt werden will, eine Schattenseite des Hiittenboom:s.

Genau aus diesem Grund gehen Insider vor 12.30 oder
nach 14.30 Uhr in die Hiitten. Dann ist es deutlich ruhiger
und Getrinke sowie Essen kommen rascher auf den Tisch.
Andere Genusssteigerungsideen sind, iiberhaupt erst bei der
letzten Abfahrt einzukehren oder erst die Ski fiir den Tag zur
Seite zu stellen und sich dann gemiitlich der Hiitteneinkehr
zu widmen.

Hittenessen auf Drei-Hauben-Niveau

Regional ist in nahezu allen besuchten Hiitten das omnipri-
sente Schlagwort. Also regionale Gerichte und selbst gemacht,
die Produkte kommen von Bauern oder Lebensmittelprodu-
zenten aus der Umgebung. Die Stars unter den Skihiitten im
Land wie die Huaba Hittn auf der Gerlitzen Alpe bieten am ei-
genen Bauernhof produzierte, haben auf ihrer Karte nur selbst
verarbeitete und zubereitete Gerichte, die dann auch noch von
einem Familienmitglied mit einem Licheln serviert werden.
»Bel uns gibt es nur dann Schnitzel, wenn wir geschlachtet ha-
ben und Schnitzel aus eigenem Fleisch bieten kénnen®, betont

Huaba-Hittn-Chef Willi Pilgram.

Regional, schnell, typische Hiittenkost — klingt gut, sattes
Gliick stellt sich dennoch nicht iiberall ein. Auf den ersten
Blick von Hiitte zu Hiitte sehen die Karten zum Verwech-
seln dhnlich aus. Klassische Suppen, Wiener Schnitzel, Kirnt-
ner Nudeln, Bratwiirstel, Kisespitzle, Kaiserschmarren bzw.

Huttenstimmung mal drei: In der abendlichen Gamskogelhlitte am Katschberg bei Stefan Lastins Gourmetabenden (l.). Auf der Terrasse der
urigen alten Zollhitte auf der Petzen (o.) und mit 360-Grad-Panoramablick in der Berghex am Gartnerkofel am Nassfeld (r.).

Dreilandereck-Hutte: Marions gemischtes Riesenbrot.
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Gamskogelhitte: Stefan Lastins Drei-Hauben-Kiiche. Regional und edel.

Germknédel und dazu Skiwasser oder
Bier gibt es fast iiberall.

,Es wird viel Einheitsbrei auf unseren
Hiitten aufgetischt®, sagt Drei-Hauben-
Koch Stefan Lastin von der Gamsko-
gelhiitte am Katschberg. ,Bei uns ist 98
Prozent von dem, was wir in der Skihiit-
te servieren, regional und wird selbst
gemacht. Um uns abzuheben, gibt es
viele alte Gerichte, etwa Kalbsgulasch,
Kalbsbeuschel oder Wildragout. Alles
viel Handarbeit. Bei uns steht immer ein
100-Liter-Rindsuppentopf am Herd.
Auch Klassiker wie Kaiserschmarren
werden in bester Qualitit frisch zube-
reitet. Ein Koch ist den ganzen Tag nur
mit dem Kaiserschmarren beschiftigt®,
beschreibt der King unter Kirntens
Skihiittenkdchen seine Philosophie. Ne-
ben der Tradition tagsiiber bietet Lastin
Donnerstag bis Samstag Gourmetaben-
de an. Auch dafiir bekommt er die al-
lermeisten Produkte von regionalen Lie-
feranten, sogar Perlhiihner von einem
Pekingentenziichter aus Rennweg. ,Fast
immer koche ich sechs- bis achtgingige
Uberraschungsmeniis mit regionalen
Gerichten, erweitert um ein oder zwei
Besonderheiten.

Schweinsbratennudeln
am Dreildndereck

Bei genauem Hinsehen lassen sich
neben der uniibertroffenen Gamskogel-
hiitte erfreulich viele kulinarische High-
lights ausmachen. Auch wenn Wert und

Qualitit wihrend der Skihiitten-Rush-
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hour zu Mittag oft iiberschen werden,
lohnt es sich, das Einkehrziel bewusst
auszuwihlen. Einer dieser Genusstreff-
punkte ist die Alte Zollhiitte auf der
Petzen. Wirtin Sabines selbst zubereitete
Spinatspitzle, auf der Hiitte gebackene
Buchteln oder Germteigtopfenstrudel
sowie die selbst gemachten Sifte (Rha-
barber-, Rote-Trauben-, Zirben- oder
Heidelbeersaft) statt klassischem Him-
beerskiwasser sind legendir.

Ein anderes Highlight ist die Watschi-
ger Alm auf dem Nassfeld. Im Sommer
produzierter original Gailtaler Almkise
veredelt im Winter die hausgemach-
te Kidsesuppe und wird zusammen mit
Gailtaler Speck als Teil der Brettljause
serviert. ,Gailtaler Almkise und Gail-
taler Speck zeichnen auch unser Hiit-
ten-Cordon-bleu aus. Dazu passt unser
Watschiger Almbier, das exklusiv von
der Schleppe Brauerei gebraut wird®,
erklirt Hausherr Ardit Kurtaj.

Mit einem Geschmackshéhenflug der
besonderen Art begeistert uns Marion
von der Dreilindereck-Hiitte immer
wieder. Sie ,verpackt® Schweinsbraten
in Nudeln (aus dem gleichen Teig wie
bei Kirntner Nudeln), die sie dann mit
Sauerkraut serviert. ,Dafiir bereite ich
Schweinsbraten samt Kartoffel, Karotten
und weiterem Gemiise wie gewohnt im
Rohr zu und faschiere dann alles. Schon
ist die Fiille fiir meine Schweinsbraten-
nudel fertig®, verrit Marion, die die
urig-gemiitliche Hiitte in windgeschiitz-
ter Sonnenlage am Dreilindereck zusam-
men mit ihrem Mann Gernot fiihrt.

,Endlich bist du da, die Sonne ver-
schwindet bald hinterm Berg und ich
habe Riesenhunger, empfingt mich As-
trid auf der Terrasse der Huaba Hittn an
der Klosterle-Abfahrt auf der Gerlitzen
Alpe. Auf unserer fiir diesen Skitag letz-
ten Abfahrt zieht es uns zu Bettina und
Willi, die neben ihrem Bauernhof im
Tal seit fast 30 Jahren Winter fiir Win-
ter hier Skihiittengenuss der Sonderklas-
se zelebrieren. ,Gut, dass ihr erst jetzt
kommt. Heute war der Gisteandrang
besonders grof3, begriifit uns Bettina.
Fast alles hier wird aus Lebensmitteln
zubereitet, die vom eigenen Bauernhof
stammen. Kostlich die Fleischnudelsup-
pe (Fleischnudel in Rindsuppe), wiirzig
mit dezenter Schirfe die Gulaschsuppe,
besser als bei Oma die Kirntner Kasnu-
deln (fein minzige halb Topfen- und
halb Erdipfelfiillung) und zum Nieder-
knien genial die mit Dinkelmehlanteil
selbst gemachten Germknédel mit Va-
nillesauce aus eigener Milch. Fein, dass
wir heute nur noch hinunter ins Tal fah-
ren miissen. [ |

Skigebiete & Skihiitten in Karnten

In den 24 Kérntner Skigebieten (Teil des
Karntner Skipasses, kaerntner-skipass.com)
gibt es zahlreiche Skihiutten. Erfreulich viele
von ihnen bieten sich flr eine Uberaus ge-
nissliche Einkehr an. 33 von ihnen machen
ganz besonders viel Lust auf ausgiebige Ein-
kehrschwiinge.

Hochalpines Skigebiet im Nationalpark Hohe

Tauern. 6 Lifte, 13 km Pisten.
ankogel-mallnitz.at

Hannoverhaus | Moderne alpine Schutzhit-
te direkt an der Piste in 2565 Metern Hohe.
Prachtausblick. Ubernachtungsméglichkeit.
(+43 4784) 21345

Fotos: Martin Hofmann, beigestellt

Alpengasthof Hochalmblick | Familienge-
fuhrter, uriger Alpengasthof neben der Mit-
telstation der Ankogelbahn. Ubernachtungs-
moglichkeit. (+43 664) 221 95 35, ankogel.at

Bad Kleinkirchheim

Weltcupbewahrtes,  abwechslungsreiches
Skigebiet. 24 Lifte, 103 km Pisten.
badkleinkirchheim.com

TOP Eve Alps - Panoramahiitte | L&ssige,
urig-moderne Skihdtte. Von Julia und Matthi-
as sympathisch gefiihrt. Ubernachtungsmaég-
lichkeit. (+43 664) 7921324, evealps.at

Nock In | Modernes Panoramarestaurant auf
1908 Metern Hohe, bei der Bergstation der
Biospharenparkbahn Brunnach. GroRe Son-
nenterrasse. (+43 4240) 862 65

Strohsackhiitte | Bei der Talstation der
Strohsackbahn gelegene Hutte, in der beste
Kéarntner Schmankerl serviert werden. (+43
4240) 206 77

Brentlerhiitte | Urige, sonnig gelegene Hut-
te mit groRer Panoramaterrasse. Coole Party-
musik. (+43 664) 921 11 85

Weltcup Poldl | Eine von Skikaiser Franz
Klammers Lieblingshitten. Sehr gute, klassi-
sche Huttenklche. Steaks auf Vorbestellung.
(+43 664) 393 36 00

Dreilandereck

Familienskigebiet am Schnittpunkt Oster-
reichs, Italiens und Sloweniens. 7 Lifte, 15
km Pisten. 3laendereck.at

TOP Dreilandereck-Hitte | Von Marion und
Gernot geflhrte urige Hutte direkt an der
Grenze zu Slowenien. Marions Riesenbro-
te (gemischt oder mit Speck, Kase, Salami,
Streichwurst bzw. Verhackertem) sind top.
Einmalig und immer wieder eine Genussein-
kehr wert sind ihre Schweinsbratennudeln.
Das sind Kérntner Nudeln mit Schweins-
bratenflllung, serviert mit Sauerkraut. Dazu
passt das selbst gemachte Lavendelskiwas-
ser. (+43 664) 422 15 29

Panorama.Berg.Restaurant | Direkt neben
der Bergstation der 3-er Sesselbahn gele-
gen. GroRRe Sonnenterrasse mit Julische-Al-
pen-Blick. (+43 4255) 941 11-50

Gerlitzen Alpe

Sonnenreicher Skiberg im Zentrum Kéarntens.
21 Lifte, 53 km Pisten. gerlitzen.com

TOP! Huaba Hittn | Seit fast 30 Jahren
von Bauernfamilie Bettina und Willi Pilgram
(Huaba Hof im Talort Arriach) zusammen
mit zahlreichen Familienmitgliedern geflhr-
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Watschiger Alm: Sonnen- und Panoramagenuss auf der Terrasse.

ter Genusshotspot. Fast ausschlieflich Pro-
dukte vom eigenen Bauernhof. Kostlich die
Fleischnudelsuppe, ein Hit der Hittentoast
(mit eigenem Bauernbrot und eigener Hutten-
wurst). Grofite Suchtgefahr haben die selbst
mit Dinkelmehlanteil gemachten Germkné-
del und der Topfenstrudel (hausgemachter
Topfen und Vanillesauce aus eigener Milch).
(+43 664) 440 58 53

Neugarten Almseehiitte | Gemutliche von
Barbara und Hans gefiuhrte Hutte. GroRe
Terrasse mit Riesenbar. Lassige Musik, Uber-
nachtungsmaoglichkeit (2 Microhomes und
Wintercamping). (+43 664) 2309393

Péllinger Hutte | Panoramablick auf Villach
und halb Karnten, die Karawanken und die Ju-

KATSCHBERG

WEISSENSEE

GOLDECK

NASSFELD

TURRACHER HOHE
ANKOGEL

lischen Alpen. Gute, klassische Huttenklche.
(+43 4248) 28 89

Edelweisshiitte Klosterle | Direkt an der
Talstation gelegen. Ideal auch fur Einkehr-
schwiinge am Ende des Skitags. (+43 660)
657 73 14, edelweisshitin.com

Modernes, sportliches Skigebiet bei Spittal
an der Drau. 6 Lifte, 25 km Pisten.
sportberg-goldeck.com

TOP Goldalm | Im letzten Winter neu er-
offnetes Bergrestaurant in der ehemaligen
Bergstation der Goldeck-Pendelbahn auf 2050
Metern Hohe. Sonnenterrasse mit gewaltigem
Hohe-Tauern-Blick. Das Mountain-Dining-Kon-

BAD KLEINKIRCHEIM

HOCHRINDL

[ ]
Volkermarkt

GERLITZEN ALPE
PETZEN

DREILANDERECK
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zept des stylish-alpinen Einkehrhighlights
stammt von Haubenkoch Wini Brugger. Kést-
lich-einfach die gekonnt abgeschmeckte Saure
Waurst. Meisterhaft Bruggers ,Won Ton Briihe
mit Teigtaschen”. Die Kasnudeln werden ge-
rostet serviert. Das Schoko-Mousse-Tirmchen
macht Lust auf mehr. (+43 676) 793 03 17

Seehiitte | Bei der Bergstation der Goldeck-
bahn gelegene, gemdtliche Hutte. Perfekt,
auch um erst nach der letzten Abfahrt einzu-
kehren. (+43 676) 791 48 74

Idyllisch mitten in den Nockbergen gelege-
nes Familienskigebiet. 7 Lifte, 20 km Pisten.
hochrindl.at

Herzl Hiitte | Sympathisch, familiare Hut-
te. Beste Klassiker: Kasnudeln, Holzofen-
Schweinsbraten oder Késespéatzle. Top
die Mehlspeisen. (+43 664) 196 56 60,
herzl-huette.at

Restaurant Il Gusto Chalet | Im ehemaligen
Sternenberg wird jetzt erfreulich gut italie-
nisch gekocht: Pizza, Pasta und mehr. Ideal
auch fur die Einkehr nach der letzten Abfahrt.
(+43 660) 912 65 57

Hiasl Zirbenhiitte | Oben am Kegel, auf 1670
Metern Hohe gelegenes Huttenkonglomerat.
Fein zum Einkehren. GroRartig zum Ubernach-
ten. (+43 664) 403 25 56, zirbenhuette.com

Katschberg

Attraktiv-abwechslungsreiches, groRes Ski-
gebiet zwischen Karnten und Salzburg. NEU:
die Almbahn (Kabinenbahn ersetzt Sessel-
bahn) aufs Aineck. 17 Lifte, 80 km Pisten.
katschi.at

TOP Gamskogelhiitte | Einkehrhit und
Uberragender alpiner Gourmethotspot. Hier
schwingt der Karntner Spitzenkoch Stefan
Lastin das Zepter. 98 Prozent der Produkte
sind regional. Hochwertige, ehrliche Kiche.
Traditionelle Gerichte werden hochgehal-
ten. Wer sein ganzes Kénnen genieRen will,
kommt zu den Gourmetabenden (Donnerstag
bis Samstag), sechs- bis achtgangige Uber-
raschungsments. Eine weitere Besonderheit
ist die eigene Rodelbahn, die abseits der Pis-
te von der Hutte zur Katschberghohe flihrt.
(+43 664) 337 66 78, gamskogel.at

Ainkehr | Tagstber Skihiutte, dann Aprées-
Ski-Treff und am Abend Almwirtshaus. Di-
rekt an der Piste, die vom Aineck auf die

Katschberghdhe fluhrt. (+43 676) 3514146,
ainkehr-katschberg.at

Stamperl | Pizzeria und Brauwirtshaus unter
einem Dach mit eigenem, am Berg gebrauten
Katschbeer”. (+43 4734) 612, pizzeria-stamperl.at

Karntens groRtes, sehr schneesicheres,
prachtig in den Karnischen Alpen gelegenes
Skigebiet direkt an der Grenze zu ltalien.
NEU: Gartnerkofelbahn (10er-Kabinenbahn
ersetzt 4er-Sessellift). 29 Lifte, 110 km Pisten.
nassfeld.at

TOP Watschiger Alm | Wirt Ardit verwohnt
mit Brettljause (hausgemachter feinwirziger
Almkase und leicht rauchiger Gailtaler Speck),
kraftiger Almkéasesuppe, Hutten-Cordon-bleu
(geflllt mit eigenem Almkése und Gailtaler
Speck) und in der Pfanne serviertem Kaiser-
schmarren. Watschiger Almbier, eigens von
der Schleppe Brauerei gebraut.

Zur Berghex | Sonnige Schirmbar mit
360-Grad-Panoramablick am  Gartnerkofel.
Perfekt der Kaffee, kostlich die Riesenbrezen
und kreativ die Getranke, etwa Lumumba (Ka-
kao) wahlweise mit Rum oder Amaretto.

Garnitzenalm | Den ganzen Tag Sonne. Top
das Friuhstiick mit Cappuccino und Gailtaler

Speckbrot. Gut die Huttensuppe (Erbsen, Kar-
toffel, Wirstel). Zum Abschluss: Bombardino
(heiRer Eierlikdr mit Schlagobers).

Kofelalm | Hochstgelegenes Bergrestau-
rant am Nassfeld. Grofle Sonnenterrasse mit
Uberwaltigendem Blick auf die Karnischen Al-
pen. Gemdutliche Gaststuben, solide Hutten-
kiche. (+43 660) 507 96 99

Pizzeria Kabrio | Kostliche, original italienische
Pizza, perfekte Pasta. Windgeschltzte Sonnen-
terrasse. (+43 660) 7098058, dafedrigo.at

Sportliches Familienskigebiet im Sudosten
Karntens. 7 Lifte, 17 km Pisten. petzen.net

TOP Alte Zollhiitte | Sabine, die Wirtin, ist
Herz und Seele der rund 70 Jahre alten Hut-
te, die sie seit 2009 in sehr sympathischer
Weise fiihrt. Ahnlich legendar wie die Haus-
herrin sind ihre Riesenleberknddelsuppe und
die nach Jahreszeiten wechselnden Spétzle-
variationen (klassisch, mit Speck, mit Spinat
etc.). Auch mit Germteig versteht sie zu zau-
bern: Die Buchteln sind unnachahmlich, ihr
Germteig-Huttentopfenstrudel genial. Wel-
che der drei selbst gemachten Skiwasser-Va-

rianten — mit Rhabarber- oder Rote-Trauben-
oder Zirbensaft — uns am besten schmeckt,
kénnen wir trotz Mehrfach-Verkostung nicht
sagen. (+43 664) 4404288

Berghiitte ,oben” | Designberghutte im Stil
einer riesigen Schirmbar. Panoramablick.
Alpin-internationale  Kuche: Rindercarpac-
cio, Fruhlingsrolle, Kaspressknddelsuppe,
Caesar Salad, Wok, Wiener Schnitzel. (+43
664) 1549370, panoramarestaurant-oben.at

urracher Hohe

Nockberge-Skigebiet bis auf 2205 m Hohe an
der Grenze zwischen Kérnten und der Steier-
mark. Schneesicher, abwechslungsreich. 15
Lifte, 42 km Pisten. turracherhoehe.at

TOP K-Alm | Kaffee und Croissant in der
Frah, urige Skihutte mit Terrasse sowie coo-
ler Ski-Drive-in flr den schnellen Durst und
Hunger tagstber, lassiger Aprés-Ski-Treff am
Nachmittag und gediegenes Restaurant am
Abend: Das alles ist die K-Alm direkt neben
der Kornockbahn-Talstation. Sandra und Rudi
Strablegg vom benachbarten Hotel Kornock
schaffen es, mit ihrer K-Alm den ganzen Tag
lang der angesagteste Treffpunkt am Berg zu
sein. (+43 4275) 8228

kdarnten NG

Alm-Zeit-Hitte | Hochstgelegene Skihutte
der Turracher Hoéhe (auf fast 2000 Metern
Hohe). Gute, solide Huttenkliche: Biersuppe,
Alm-Burger-Reind|, Schweinsbratenreind! u.
V. m. (+43 699) 134 830 00, almzeithuette.com

s'Hiittenplatzerl | Zwei Generationen Wirts-
leute servieren sehr gute Klassiker, aber auch
Uberraschend gute Alternativen, etwa vegane
Kichererbsenballchen. Interessant der selbst
gemachte Fliedersaft. (+43 664) 460 60 15,
huettenplatzerl.at

NEU Seebachalm | Georg's Einkehr, die in
zweiter Generation familiengefiihrte Skihttte
des Turracher Haubenrestaurants Zum Berg-
mann, wird bis zum Winterstart neu gestaltet
und als Seebachalm wiedereréffnet. (+43
3533) 275, gasthauszumbergmann.at

eilSensee

Gemdtliches Familienskigebiet hoch Uber
dem WeiRensee. b Lifte, 6 km Pisten.
weissensee-bergbahn.at

Naggler Alm | Sympathisch-beschaulich.
Beste Huttenkulinarik: hervorragend die Gu-
laschsuppe, top der Rindfleischsalat, kostlich
der Linseneintopf. (+43 681) 203 267 23,
naggleralm.at



