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EINKEHRSCHWU

Die Einkehr in der Skihtitte ist die schonste Nebensache beim Skifahren. Das
Angebot an Karntens Skipisten ist grols: Es gibt erfreulich viele ausgezeichnete und

einige geniale. Ausblick, Essen, Wirtsleute, Flair

alles perfekt.

REDAKTION: Oliver Pichler | FOTOS: Gamskogelhiitte/M. Hofmann, nassfeld.at, Mélltaler Gletscher,
Nivis Restaurant & Apres Ski, Region Villach, Herzl Hiitte /schretter.at, Petzen/M. Hofmann

ahr du schon ein paarmal. Ich gehe

zuerst zum Rudi auf einen Cappuc-

cino®, verabschiedet sich Astrid an

diesem Skitag-Morgen. Sie wirmt
sich statt vor der ersten Abfahrt am Berg
genisslich bei Kaffee und Croissant auf,
withrend ich die frisch préparierten, noch
fast  menschenleeren  Pistenteppiche
bei der Kornockbahn auskoste. Besagte
K-Alm von Sandra und Rudi Strablegg
auf der Turracher Hohe ist eine der uni-
versellsten und innovativsten Skihiitten
weit und breit. ,Unser Ziel ist, grofle Viel-
falt unter einem Dach zu bieten. Deshalb
gibt es von friih bis spiit das passende An-
gebot®, erldutert der K-Alm-Chef.

Das Besondere an der K-Alm ist auch
ihre Lage direkt neben der Talstation der
Kornockbahn. In der Friih ist sie Kaffee-
anlaufstelle. Dann dank Ski-Drive-in ide-
al fiir den schnellen Skifahrerhunger, weil
man hier essen und trinken kann, ohne
die Ski abzuschnallen. Natiirlich ist sie
auch ganztigig klassische Skihiitte mit

flieRendem Ubergang zum Apres-Ski ab
mittlerem Nachmittag.

Das mit dem ersten Cappuccino vor
dem Skifahren hat sich bei Astrid mitt-
lerweile eingebiirgert. ,Ein Kaffee in der
Morgensonne, etwa bei der Alten Zollhtit-
te auf der Petzen oder der Garnitzenalm
am Nassfeld, ist fiir mich der schonst-
mogliche Start in den Skitag®, schwirmt
sie, withrend sie mich grofiziigig bei den
ersten Abfahrten alleine

dsst.

Schnell - DAS Skihiitten-Motto. As-
trids Kaffeewunsch und die oft schon am
Jormittag gut besuchten Tiitten lassen
glauben, dass die Einkehr fiir viele mehr
als die schonste Nebensache, sondern
vielmehr der Genusshohepunkt des Ski-
tags ist. Trotzdem scheint wihrend der
mittéiglichen Rushhour in den Skihiitten
nur ein Motto zu gelten: SCHNELL. ,Vie-
le Skifahrer kommen leider voller Hektik
zu uns. Sie wollen schnell etwas trinken
und essen. Dabei wirken sie getrieben
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davon, ihre Skikarten bestmoglich aus-
sunutzen®, beschreibt eine Hiittenwirtin,
die nicht genannt werden will, eine Schat-
tenseite des Hiittenbooms.

Genau aus diesem Grund gehen In-
sider vor 12.30 oder nach 14.30 Uhr in
die Hiitten. Dann ist es deutlich ruhiger
und Getriinke sowie Essen kommen ra-
scher auf den Tisch. Andere Genussstei-
gerungsideen sind, tiberhaupt erst bei der
letzten Abfahrt einzukehren oder erst die
Ski fiir den Tag zur Seite zu stellen und
sich dann gemiitlich der Hiitteneinkehr
zu widmen.

Hiittenessen auf Drei-Hauben-Ni-
veau. Regional ist in nahezu allen besuch-
ten Hiitten das omniprisente Schlagwort.
Also regionale, selbst gemachte Gerichte.
Die Produkte kommen von Bauern oder
Lebensmittelproduzenten aus der Um-
gebung. Die Stars unter den Skihiitten
im Land - wie die Huaba Hittn auf der

serlitzen Alpe — bieten am eigenen Bau-

GAMSKOGELHUTTE. Hiittenhighlight am
Katschberg mit dem kongenialen Stefan Lastin am
Herd, der Skihiitten- & Haubenkiiche bietet

AINKEHR. Tagsiiber Skihiitte, bietet die Aj kehr am Katschberg

abends feinste Steaks und gute Weinauswah

ernhof produzierte, selbst verarbeitete und zubereitete
Gerichte, die dann auch noch von einem Familienmit-
glied mit einem Lécheln serviert werden. ,Bei uns gibt
es nur dann Schnitzel, wenn wir geschlachtet haben und
Schnitzel aus eigenem Fleisch bieten konnen®, betont
Huaba-Hittn-Chef Willi Pilgram.

Regional, schnell, typische Hiittenkost - klingt gut,
sattes Gliick stellt sich dennoch nicht iiberall ein. Auf
den ersten Blick von Hiitte zu Hiitte sehen die Karten
zum Verwechseln dhnlich aus. Klassische Suppen, Wie-
ner Schnitzel, Kirntner Nudeln, Bratwiirstel, Kiis
le, Kaiserschmarren bzw. Germknodel und dazu Skiwas-
ser oder Bier gibt es fast tiberall.

4Es wird viel Einheitsbrei auf unseren Hiitten aufge-
tischt®, sagt Drei-Hauben-Koch Stefan Lastin von der
Gamskogelhiitte am Katschberg. ,Bei uns ist 98 Prozent
von dem, was wir in der Skihiitte servieren, regional und
wird selbst gemacht. Um uns abzuheben, gibt es viele
alte Gerichte, etwa Kalbsgulasch, Kalbsbeuschel oder
Wildragout. Alles viel Handarbeit. Bei uns steht immer
ein 100-Liter-Rindsuppentopf am Herd. Auch Klassiker
wie Kaiserschmarren werden in bester Qualitit frisch
zubereitet. Ein Koch ist den ganzen Tag nur mit dem
Kaiserschmarren beschiftigt®, beschreibt der King unter
Kérntens Skihiittenkichen seine Philosophie. Neben der
Tradition tagstiber bietet Lastin Donnerstag bis Sams-
tag Gourmetabende an. Auch dafiir bekommt er die al-
lermeisten Produkte von regionalen Lieferanten, sogar
Perlhithner von einem Pekingentenziichter aus Renn-
weg. ,Fast immer koche ich sechs- bis achtgiingige Uber-
raschungsmentis mit regionalen Gerichten, erweitert um
ein oder zwei Besonderheiten.”

Schweinsbratennudeln am Dreilindereck. Bei ge-
nauem Hinsehen lassen sich neben der uniibertroffenen
Gamskogelhtitte erfreulich viele kulinarische Highlights
ausmachen. Auch wenn Wert und Qualitit wihrend der
Skihiitten-Rushhour zu Mittag oft iibersehen werden,
lohnt es sich, das Einkehrziel bewusst auszuwihlen. Ei-
ner dieser Genusstreffpunkte ist die Alte Zollhiitte auf der
Petzen. Wirtin Sabines selbst zubereitete Spinatspitzle,




FREIZEIT

WILDERER ALM. Urige Hiitte & cooler
Apres-Ski-Treff - auch bei Nicht-Skifahrern sehr
beliebt

auf der Hiitte gebackene Buchteln oder
Germteigtopfenstrudel sowie die selbst
gemachten Sifte (Rhabarber-, Rote-Trau-
ben-, Zirben- oder Heidelbeersaft) statt
klassischem Himbeerskiwasser sind legen-
dir.

Ein anderes Highlight ist die Watschi-
ger Alm auf dem Nassfeld. Im Sommer
produzierter original Gailtaler Almkase
veredelt im Winter die hausgemachte Ki-
sesuppe und wird zusammen mit Gailta-
ler Speck als Teil der Brettljause serviert.
JGailtaler Almkiise und Gailtaler Speck
zeichnen auch unser Hiitten-Cordon-Bleu
aus. Dazu passt unser Watschiger Alm-
bier, das exklusiv von der Schleppe Brau-
erei gebraut wird®, erklirt Hausherr Ardit
Kurtaj. Mit einem Geschmackshohenflug
der besonderen Art begeistert uns Marion

BERGHEX. Neu
gestalteter Gartnerko-
fel-Gipfel-Einkehrhit am
Nassfeld mit genialer
Infinity-Terrasse

von der Dreilindereck-Hiitte immer wie-
der. Sie wverpackt” Schweinsbraten in Nu-
deln (aus dem gleichen Teig wie bei Kirnt-
ner Nudeln), die sie dann mit Sauerkraut
serviert. ,Dafiir bereite ich Schweinsbraten
samt Kartoffeln, Karotten und weiterem
Gemiise wie gewohnt im Rohr zu und fa-
schiere dann alles. Schon ist die Fiille fiir
meine Schweinsbratennudel fertig®, verrit
Marion, die die urig-gemiitliche Hiitte in
windgeschtitzter Sonnenlage am Dreilidn-
dereck zusammen mit ithrem Mann Ger-
not fiihrt.

LEndlich bist du da, die Sonne ver-
schwindet bald hinterm Berg und ich
habe Riesenhunger”, empfingt mich As-
trid auf der Terrasse der Huaba Hittn an
der Klosterle-Abfahrt auf der Gerlitzen
Alpe. Auf unserer fiir diesen Skitag letz-

ten Abfahrt zieht es uns zu Bettina und
Willi, die neben ihrem Bauernhof im "Tal
seit fast 30 Jahren Winter fiir Winter hier
Skihiittengenuss der Sonderklasse zele-
brieren. ,Gut, dass ihr erst jetzt kommt.
Heute war der Gisteandrang besonders
grof¥”, begriifit uns Bettina. Fast alles hier
wird aus Lebensmitteln zubereitet, die
vom eigenen Bauernhof stammen. Kost-
lich die Fleischnudelsuppe (Fleischnu-
del in Rindsuppe), wiirzig mit dezenter
Schirfe die Gulaschsuppe, besser als bei
Oma die Kéirntner Kasnudeln (fein min-
zige halb Topfen- und halb Erdipfelfiil-
lung) und zum Niederknien genial die
mit Dinkelmehlanteil selbst gemachten
Germknodel mit Vanillesauce aus eige-
ner Milch. Fein, dass wir heute nur noch
hinunter ins Tal fahren miissen.

ATSCHIGER ALM. Auf der Sonnenseite des

Nassfelds warten eine tolle Brettljause ‘upd das

o
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STAMPERL. Feinste

Holzofenpizza und lassige Steaks

Skigebiete &
Skihiitten in Kirnten

In den 24 Kérntner Skigebieten (Teil des Kérntner Ski-
passes, kaerntner-skipass.com) gibt es zahlreiche Skihiit-
ten. Erfreulich viele von ihnen bieten sich fiir eine tiberaus
gentissliche Einkehr an. 36 davon machen ganz besonders
viel Lust auf ausgiebige Einkehrschwiinge.

Ankogel. Hochalpines Skigebiet im Nationalpark Hohe
Tauern. 6 Lifte, 18 km Pisten. ankogel-mallnitz.at

* Hannoverhaus | Moderne alpine Schutzhiitte direkt an
der Piste in 2565 Metern Hohe. Prachtausblick. Uber-
nachtungsmoglichkeit. (+43 4784) 21345

* Alpengasthof Hochalmblick | Familiengefiithrter, uri-
ger Alpengasthof neben der Mittelstation der Ankogel-
bahn. Ubernachtungsmaglichkeit. (+43 664) 221 95 35,
ankogel.at




Bad Kleinkirchheim. Weltcupbewihr-
tes, abwechslungsreiches Skigebiet. 24 Tif-
te, 103 km Pisten. badkleinkirchheim.com

TOP! Eve Alps - Panoramahiitte | Lis-
sige, urig-moderne Skihtitte. Von Julia
und Matthias sympathisch  gefiihrt.
Ubernachtungsmoglichkeit. (+43 664)
7921824, evealps.at

Nock In | Modernes Panoramarestau-
rant auf 1908 Metern Hohe, bei der
Bergstation der Biosphérenparkbahn
Brunnach. Grofie Sonnenterrasse. (+43
4240) 862 65

Strohsackhiitte | Bei der Talstation der
Strohsackbahn gelegene Hiitte, in der
beste Kérntner Schmankerl serviert
werden. (+48 4240) 206 77
Brentlerhiitte | Urige, sonnig gelege-
ne Hiitte mit grofier Panoramaterrasse.
Coole Partymusik. (+43 664) 92111 85
Weltcup Poldl | Eine von Skikaiser
Franz  Klammers  Lieblingshiitten.
Sehr gute, klassische Hiittenkiiche.

DREILANDERECK-HUTTE.

Gschmackig essen an der slowenischen Grenze

Steaks auf Vorbestellung. (+43 664)
393 86 00

Dreiliindereck.  Familienskigebiet
am  Schnittpunkt Osterreichs, Ttaliens
und Sloweniens. 7 Lifte, 15 km Pisten.
Slaenderectk.at

« TOP! Dreiliindereck-Hiitte | Von Ma-

rion und Gernot gefiihrte urige Hiitte
direkt an der Grenze zu Slowenien. Ma-
rions Riesenbrote (gemischt oder mit
Speck, Kise, Salami, Streichwurst bzw.
Verhackertem) sind top. Einmalig und
immer wieder eine Genusseinkehr wert
sind ihre Schweinsbratennudeln. Das
sind Kérntner Nudeln mit Schweins-
bratenfiillung, serviert mit Sauerkraut.
Dazu passt das selbst gemachte Laven-
delskiwasser. (148 664,) 422 15 29

« Panorama.Berg.Restaurant | Dirckt

neben der Bergstation der Ser-Sessel-
bahn gelegen. GrofRe Sonnenterrasse
mit Julische-Alpen-Blick. (+43 4255)
941 11-50

WELTCUP POLDL HUTTE. Urgemitliche Skihiitte

mit bestem kulinarischem Angebot

berg im Zentrum Kérntens. 21 Lifte, 53
km Pisten. gerlitzen.com

« TOP! Huaba Hittn | Scit fast 30 Jah-

Gerlitzen Alpe. Sonnenreicher Ski-

ren von Bettina und Willi Pilgram

zusammen mit zahlreichen Famili-

enmitgliedern  gefiihrter Genusshot-

spot. Fast ausschliefllich Produkte

vom cigenen Bauernhof. Kostlich die

Fleischnudelsuppe, ein Hit der Hut- .
tentoast (mit eigenem  Bauernbrot

und eigener Hiittenwurst).  Grifite

Suchtgefahr haben die mit Dinkel- .
mehlanteil selbst  gemachten Germ-
knodel und der Topfenstrudel (hausge-
machter Topfen und Vanillesauce aus
eigener Milch). (43 661,) 440 58 53
Neugarten Almseehiitte | Gemiitli-
che, von Barbara und Hans gefiihrte
Hiitte. GroRe Terrasse mit Riesenbar.
Lissige Musik, Ubernachtungsmog-
lichkeit (2 Microhomes und Winter-
camping). (+43 664) 2309393

Pollinger Hiitte | Panoramablick auf Villach und halb
Kérnten, die Karawanken und die Julischen Alpen. Gute,
klassische Hiittenkiiche. (+48 4248) 28 89
Edelweisshiitte Klosterle | Dirckt an der Talstation gele-
gen. Ideal auch fiir Einkehrschwiinge am Ende des Ski-
tags. (+43 660) 657 73 14,

Goldeck. Modernes, sportliches Skigebict bei Spittal an
der Drau. 6 Lifte, 25 km Pisten. sportberg-goldeck.com

¢ TOP! Goldalm | Bergrestaurant in der chemaligen
Bergstation der Goldeck-Pendelbahn auf 2050 Metern
Hohe. Das Mountain-Dining-Konzept des stylish-alpi-
nen Einkehrhighlights stammt von Haubenkoch Wini
Brugger. Kostlich-einfach die gekonnt abgeschmeckte
Saure Wurst. Meisterhaft Bruggers ,Won Ton Briihe mit
Teigtaschen®. Die Kasnudeln werden gerdstet serviert. Das
Schoko-Mousse-Tiirmchen macht TLust auf mehr. (+43
676) 793 03 17

¢ Seehiitte | Bei der Bergstation der Goldeckbahn gelegene,
gemiitliche Hiitte. Perfekt, auch um erst nach der letzten
Abfahrt einzukehren. (+43 676) 791 48 74

Hochrindl. Idyllisch mitten in den Nockbergen gelege-
nes Familienskigebiet. 7 Lifte, 20 km Pisten. hochrindlat

« Herzl Hiitte | Sympathisch, familidre Hiitte. Beste Klas-
siker:  Kasnudeln, THolzofen-Schweinsbraten oder Ki-
sespitzle. Top die Mehlspeisen. (+43 664) 196 56 60,
herzl-huette.at

« Restaurant Il Gusto Chalet | Im chemaligen Sternenberg

wird jetzt erfreulich gut italienisch gekocht: Pizza, Pasta



HUABA HITTN. Legendar ist die von
Bettina und Willi Pilgram gefiihrte Hiitte auf
der Klssterle Abfahrt der Gerlitzen Alpe

und mehr. Ideal auch fiir die Einkehr
nach der letzten Abfahrt. (+48 660)

912 65 57

* Hiasl Zirbenhiitte | Oben am Kegel,
auf 1670 Metern Hohe gelegenes Hiit-
tenkonglomerat. Fein zum Einkehren.
GroRartig zum  Ubernachten. (143

664) 408 25 56, zirbenhuette.com

Katschberg. Attraktiv-abwechs-
lungsreiches, grofles Skigebiet zwischen
Kérnten und Salzburg. 17 Lifte, 80 km
Pisten. katschi.at

* TOP! Gamskogelhiitte | Einkehrhit

und {iberragender alpiner Gourmet-

hotspot. Hier schwingt der Kirnt-
ner Spitzenkoch Stefan Lastin das
Zepter. 98 Prozent der Produkte
sind regional. Hochwertige, chrli-
che Kiiche. Traditionelle Gerichte
werden hochgehalten.  Wer  Las-
tins ganzes Konnen genief3en will,
kommt zu den Gourmetabenden
(Donnerstag bis Samstag), sechs-
bis achtgiingige Uberraschungsme-
niis. Eine weitere Besonderheit ist
die eigene Rodelbahn, die abseits
der Piste von der Hiitte zur Katsch-
berghdohe fiihrt. (+48 664) 337 66 78,
gamskogel.at

Ainkehr | Tagstiber Skihiitte, dann
Apres-Ski-Treff und am Abend Alm-
wirtshaus. Direkt an der Piste. (+43
676) 8514146, ainkehr-katschberg.at
Stamperl | Pizzeria und Brauwirts-
haus unter einem Dach mit eigenem,
am Berg gebrauten ,Katschbeer®. (+43
4784) 612, pizzeria-stamperl.at
Wilderer Alm | Friihstiicks-Tipp.
Urige Hiitte und Top-Sonnenterras-
se. Auch ideal fiir Nicht-Skifahrer.
(+43 676) 6803842, wildereralm.at

Molltaler  Gletscher. Imposant
mitten in den Hohen Tauern gelegen.
Hochalpin mit Pisten bis tiber 3000
Metern Hohe. 8 Lifte, 36 km Pisten.
moelltaler-gletscher.at

Bergrestaurant Eissee | Panorama-
restaurant mit Selbstbedienung direkt
bei der Bergstation der Gondelbahn.
Terrasse fiir Sonnengenuss auf 2800
Metern Hohe. Innovativ die Alpen-
bowls, bodenstindig-gut das Ritschert.

Nassfeld. Kirntens grofites, schr
schneesicheres, prichtig in den Kar-
nischen Alpen gelegenes Skigebiet di-
rekt an der Grenze zu Italien. 29 Lifte,
110 km Pisten. nassfeld.at

« TOP! Watschiger Alm | Wirt Ardit

verwohnt mit Brettljause (hausge-
machter feinwiirziger Almkise und
leicht  rauchiger Gailtaler  Speck),
kriiftiger Almkésesuppe, Hiitten-Cor-
don-Bleu (gefiillt mit eigenem Alm-

kiise und Gailtaler Speck) und in der
Pfanne serviertem Kaiserschmarren.
Watschiger Almbier, eigens von der
Schleppe Brauerei gebraut.

Zur Berghex | Sonnige Schirmbar mit
360-Grad-Panoramablick am  Gart-
nerkofel. Perfekt der Kaffee, kostlich
die Riesenbrezen und kreativ die Ge-
trinke, etwa Lumumba (Kakao) wahl-
weise mit Rum oder Amaretto.

* Garnitzenalm | Den ganzen Tag Son-

ne. Top das Friithstiick mit Cappuceino
und Gailtaler Speckbrot. Gut die Hiit-
tensuppe (Erbsen, Kartoffel, Wiirstel).
Zum Abschluss: Bombardino (heifier
Eierlikor mit Schlagobers).

Kofelalm | Hochstgelegenes Bergres-
taurant am Nassfeld. Grofle Sonnen-
terrasse, gemiitliche Gaststuben, soli-
de Hiittenkiiche. (+43 660) 507 96 99



TURRACH. Die K-Alm bei der Kornockbahn-Talstation ist Genuss- & Party-Treff von in der
Frish bis zum Abend

¢ Nivis-Restaurant& Apres-Ski | Neues

Restaurant bei der Talstation der Mad-
ritschenbahn. Jung & sympathisch die
Wirtsleute. Sonnen- & Apres-Ski-Ter-
Auch am Abend gedffnet.
restaurant-niois.at

Pizzeria Kabrio | Kostliche, origi-
nal italienische Pizza, perfekte Pasta.
Windgeschiitzte Sonnenterrasse. (+43
660) 7098058, dafedrigo.at

rasse.

etc.). Auch mit Germteig versteht sie
zu zaubern: Die Buchteln sind un-
nachahmlich, ihr Germteig-Hiitten-
topfenstrudel genial. Welche der drei
selbst gemachten Skiwasser-Varian-
ten — mit Rhabarber-, Rote-Trauben-
oder Zirbensaft — uns am besten
schmeckt, konnen wir trotz Mehr-
fach-Verkostung nicht sagen. (+43
664) 4404288

Berghiitte ,oben”“ |  Design-

e TOP! K-Alm | Kaffee und Croissant in

der Friih, urige Skihtitte mit Terrasse so-
wie cooler Ski-Drive-in fiir den schnel-
len Durst und Hunger tagstiber, ldssiger
Apres-Ski-Treff am Nachmittag und ge-
diegenes Restaurant am Abend: Das al-
les ist die K-Alm direkt neben der Kor-
nockbahn-Talstation. (+434275) 8228

Alm-Zeit-Hiitte | Hochstgelegene
Skihiitte der Turracher Hohe (auf
fast 2000 Metern Hohe). Gute, so-
lide Hiittenkiiche: Biersuppe, Alm-
Burger-Reind], Schweinsbraten-
reindl u. v. m. (+48 699) 18/ 830 00,
almzeithuette.com

s’Hiittenplatzerl | Zwei Generationen
Wirtsleute servieren sehr gute Klas-
siker, aber auch tberraschend gute
Alternativen, etwa vegane Kichererb-
senbillchen. Interessant der selbst ge-
machte Fliedersaft. (+43 664) 460 60
15, huettenplatzerl.at

NEU: Seebachalm | Georg’s Einkehr,
die in zweiter Generation familienge-
fithrte Skihiitte des Turracher Hau-
benrestaurants Zum Bergmann, wur-
de neu gestaltet und als Seebachalm

berghiitte im Stil einer riesigen wiedererdffnet.  (+43 8533) 275,
Petzen. Sportliches Familienski- Schirmbar. ~ Panoramablick.  Al- gasthauszumbergmann.at
gebiet im Stidosten Kérntens. 7 Lifte, pin-internationale Kiiche: Rinder-
17 km Pisten. petzen.net carpaccio, Frithlingsrolle, Kaspress-
knodelsuppe, Caesar Salad, Wok, Weissensee. Gemiitliches Familien-

e TOP! Alte Zollhiitte | Sabine, die
Wirtin, ist Herz und Seele der rund
70 Jahre alten Hiitte, die sie seit
2009 in sehr sympathischer Wei-
se fithrt. Ahnlich legendir wie die
Hausherrin sind ihre Riesenleber-
knddelsuppe und die nach Jahreszei-
ten wechselnden Spétzlevariationen
(klassisch, mit Speck, mit Spinat

Wiener Schnitzel. (+43 66) 1549870,
panoramarestaurant-oben.at

skigebiet hoch iiber dem Weissensee.
5 Lifte, 6 km Pisten. weissensee-bergbahn.at

e Naggler Alm | Sympathisch-be-
schaulich.  Beste  Hiittenkulinarik:
hervorragend die Gulaschsuppe, top
der Rindfleischsalat, kostlich der Lin-
seneintopf.  (+48 681) 203 267 23,
naggleralm.at

Turracher Hohe. Nockberge-Skige-
biet bis auf 2205 m Hohe an der Grenze
zwischen Karnten und der Steiermark.
Schneesicher, abwechslungsreich. 15
Lifte, 42 km Pisten. turracherhoche.at

GOLDECK. Die Seehiitte - bei der
Bergstation der Goldeckbahn direkt neben [
- dem Kinder-Ubungsbereich gelegene, -~
73 emtltlicbe Hutte < R

MOLLTALER GLETSCHER. Terrasse des
Bergrestaurants Eissee auf 2800 Metern Hohe

mit 3000er-Ausblicki




